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歴 史 と自 然 を、六 感 で 味 わう。田 辺 市
〜 熊 野 詣 i n 丸 の 内 ハウス 〜

2015.

  11.19 ( THU)

- 11.29 ( SUN)

Limited t im
e

あがらサンド

来夢来人
［  ライムライト ］

昭和の雰囲気漂うスナックで酔いしれる

紀州田辺マルサのうつぼ
ぽりぽり揚げ
648円

（17:00〜L.O.）

淡白で味わい深いうつぼを歯ごたえよく仕合
げた田辺市特産のおつまみ。一度口にしたら
手がとまらない。どんな酒とも相性がよい

1080円
（17:00〜L.O.）

ウイスキーのオーク樽で長期熟成させた高級
梅酒「樽」と田辺市産の甘酸っぱいレモンを
使用した清涼感あるモスコミュール

完熟梅酒のモスコミュール
1080円

（17:00〜L.O.）

完熟南高梅酒に和歌山県産「きよみオレンジ」
果汁を 40％配合した「タンゴラム」ベース
のカクテル。スパイシーな香りが漂う

タンゴラムカクテル

700円、ドリンク付900円
（11:00〜L.O.14:00）

トーストしたパンに、梅肉
・玉ねぎ・ベーコンを米油
で和えた調味料「梅あぶら」
を塗り、龍神しいたけの甘
辛煮としらすをサンド

田辺あがらサンド

ランチは
ヤミツキになる

和風サンドを


