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at. (marunouchi) HOUSE （新丸ビル7F）

歴 史 と自 然 を、六 感 で 味 わう。田 辺 市
〜 熊 野 詣 i n 丸 の 内 ハウス 〜

2015.

  11.19 ( THU)

- 11.29 ( SUN)

Limited t im
e

HENRY GOOD SEVEN
［  ヘンリー  グッド  セブン  ］

洗練されたインテリアと鮮やかな料理を堪能

1296円
（17:00〜L.O.23:00）

明治 13 年創業の小山安吉
醸造元の白味噌を用いたう
めどりを西京焼きに。味噌
に漬けることで、しっとり
した肉の旨みが引き立つ

紀州うめどりの
西京漬グリル

1200円
（11:00〜L.O.17:00）

生姜やネギが入ったうめどりのつくねを、山
椒がアクセントとなった照り焼きソースとか
らめて。ソースの隠し味は、はちみつ梅

紀州うめどりのつくねてりやきあがら丼（山椒風味）
定食セット（みそ汁、おばんざい、サラダ付）

グラス540円
（11:00〜L.O.）

紀州産完熟梅酒に美容成
分とカシス果汁をプラス。
保湿効果が期待できるコ
ラーゲン入り

美プラス 
カシス梅酒

グラス540円
（11:00〜L.O.）

抗酸化作用があるといわ
れ る コ エ ン ザ イ ム Q10
を配合した、マスカット
果汁入り梅酒

美プラス 
マスカット梅酒

グラス540円
（11:00〜L.O.）

美容と健康のための梅酒。
爽やかなライチ果汁と女
性にうれしいヒアルロン
酸を加えている

美プラス 
ライチ梅酒

あがら丼
大きなサイズの

ふっくらつくねが
ボリューム満点！


